HANZO

PERUVIAN JAPANESE CUISINE

DELIVER




ENTRADAS FRIAS

SASHIMI(4 Piezas)

NIGIRIS (4 piezas)

POKEBOWLS

POKEBOWLS

SASHIMI MORIAWASE S/.95 SALMON S /20 - HANZO POKE PREMIUM Sy
Siente foda la frescura de Hanzo con este plato. Mix variado de lo Los nigiris en Hanzo se hacen como en Japén, cantidad correcta de ==~ Este Poke viene con todo. Mix de salmén, atin y pescado blanco
mejor que tenemos en la barra de sushi. arroz ?Shori) y porcién generosa de pescado. e acompanado de verduras . Viene en salsa especial ligeramente picante
4 Cortes de salmén, 4 cortes de atin*, 4 cortes de pescado blanco y 4 4 piezas de salmén que complacen a los paladares més exigentes. el servido en una cama de shari (arroz de sushi) o gohan (arroz blanco).
= B oo del dia, el d lazad o
= ependiendo de la pesca del dia, el atén puede ser reemplazado por . =
e f ATUN 20 > HANZO POKE ACEVICHADO Sypnoih
s Los ni%iquis e)n Hanzo se hacen co&no en Joéaén, cantidad correcta de S Sobgem(ljls que te encanta nuestro acevichado, ipor eso Lo pusimos en
- 2 arroz [Shari) y porcién generosa de pescado. un bowl!
e SASHIMI DE SALMON S/. 23  *4 piezas de m%iri sush?de atin o bonito. e Lleva atdn, palta, vegetales y langostino empanizado bafiados
== 4 cortes de pescado finamente corfados por nuestros itamaes. Siente el *Depende de la temporada o pesca del dia. — enerosamente por salsa acevichada de la casa.
gxquisifobsabor del salmén acompanado de salsa de soya y un toque = o puedes pedir con Shari (Arroz de sushi) o arroz blanco (Gohan).
z e wasabi.
PESCADO BLANCO =20
- . Los nigiris en Hanzo se hacen como en Japén, cantidad correcta de b TUNA POKE S/ 32
SASHIMI DE ATUN S/. 23 arroz ?Shori) y porcién generosa de pescado. =49 Este poke lo hicimos con mucho amor.
4 cortes de pescado finamente corfados por nuestros itamaes. Siente el 4 piezas de pescado blanco que complacen a los paladares més : Shari (arroz de sushi), mix de vegetales y atin super fresco.
i exquisito sabor del salmén acompafiado de salsa de soya y un toque exigentes. s Acompanalo con la'salsa que més te guste.
T e wasabi. F *bDependiendo de la pesca del dia, el atin puede ser cambiado por el
S onito.
LANGOSTINO S/. 18
SASHIMI DE PESCADO BLANCO S/ 23 Los nigiris en Hanzo se hacen como en Japén, cantidad correcta de
4 cortes de pescado finamente corfados por nuestros itamaes. Siente el arroz ?Shori) y porcién generosa de mariscos. SALMON POKE S 32
exquisito sabor del salmén acompafiado de salsa de soya y un toque 4 piezas de langostino que complacen a los paladares més exigentes. ¥ Si eres de los que disfruta del sashimi del salmén, este plato es para
e wasabi. fi. Lo puedes pedir con Shari (Arroz de sushi) o Gohan (Arroz Blanco).
PULPO /.18 > Viene acompaiiado de un mix de verduras.
SASHIMI DE LANGOSTINO S/ 21 Los nigiris en Hanzo se hacen como en Japén, cantidad correcta de g
4 piezas de langostino finamente cortados por nuestros itamaes. Sienfe orroz?S ari) y porcién generosa de mariscos. B VEGGIE POKE S/ 32
el exquisito sabor del langostino acompafiado de salsa de soya y un 4 piezas de pulpo que complacen a los paladares mds exigentes. = Poke vegetariano. A nuestro shari (Arroz de sushi) le ponemos un mix
toque de wasabi. : variado de vegetales frescos. 3
: o Acompanalo con nuestro dressing de sésamo, iDelicioso!
> NIGIRIS HANZO (4 piezas)
e SASHIMI DE PULPO S/. 21 Salsas:
% 4 cortes de pulpo finamente cortados por nuestros itamaes. Siente el -Acevichado

exquisito sabor del pulpo acompafiado de salsa de soya y un toque de
wasabi.

CEVICHE
TRADICIONAL

Este ceviche es muy especial. Pescado super fresco usado para sashimi
junto a nuestro jugo de tiradito preparado con la receta secreta de
nuestro ltamae. Lo acompafamos de camote, cancha serrana 'y
cebolla pluma.
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SALMON HANZO

Este nigiri representa el con;er)’fo Hanzo. 4 piezas de salmén .
sopleteado coronado con piel crocante de salmén con chimichurri
oriental. iToda una delicial.

PARRILLERO

Un nigiri sGper sabroso. Elaborado con shari (Arroz de sushi) y
coronado con carne de lomo fino con chimichurri de la casa.
iSimplemente irresistible!.

CEVICHERO

Este nigiri tiene lo mejor de dos mundos, el detalle de la preparacion

e

TATAKI el shari (Arroz de sushi) y el sabroso sabor de nuestro ceviche
eruano.

-+ 14 piezas de tradicion e historia que te deleitardn!.
NIKKEI 65
8 cortes de atun sellado a la parrilla con ajo molido, acompafiado de
salsa nikkei y aceite de oliva..

B .

"\ SALMON 5/. 55

8 cortes de salmén sellado a la parrilla con ajo molido, acompafiado
de salsa nikkei y aceite de oliva.
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-Salsa poke hanzo gcebichoda con picante nikkei).
-Tobanyan limo acebichada (acebichada mds picante).
-Mayo tare (mayonesa y salsa dulce).

-Sesamo dressing (aceite de ajonjoli, ajo y togarashi).

.
Y -
\orragwdadse




MAKIS CLASICOS

ACEVICHADO

El més famoso de todos los sushi bars. En Hanzo le
ponemos nuestro foque y le agregamos nuestra salsa
secreta de acevichado.

Relleno con langostino empanizado y palta. Cubierto de
atdn y bafiado en nuestra deliciosa salsa acevichada.

\{el®.\p]0)

Uno de los rolls que nos acompafia desde el
principio. Hace 14 afos que viene deleitando el
paladar de nuestros clientes. Por dentro fempura
de langostino Y queso crema. Por fuera finas

1|giminos de palta bafada en nuestra salsa dulce
are.

FRIED ROLL

A este roll lo empanizamos y freimos. Por dentro
lleva salmén, palta y queso.
El fried roll se acompafa con salsa dulce Tare.

KA MAKI

Roll de sabor IiFero, pero en dénde apreciards los
sabores naturales de los rellenos de este roll: Atdn
y palta.

FRIED CHICKEN TERIY{AKI ROLL

Este roll lo empanizamos como el fried roll. Por
entro le ponemos salmén, queso crema y palta. Por
fuera lo coronamos con pollo teriyaki.

SPICY TUNA

Relleno de langostino empanizado y palta.
Coronado con atdn ligeramente picante.

SIERRA ROLL

Roll producto de la fusién de dos cocinas: la

japonesa y la peruana. Por dentro langostino

empanizado y palta, por fuera pescado blanco

con quinua barado en una sabrosa salsa fipo
uancaina.

JUN MAKI

Este contiene langostino empanizado y palta por
dentro, por fuera pescado blanco baiado en
nuestra salsa especial de acevichado con sriracha.

Sierra Roll
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Spicy Tuna
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HANZO SIGNATURE ROLLS

HANZO ROLL

Por dentro langostino empanizado y palta. Por fuera
lo coronamos con un cevichito estilo hanzo sobre
una cama de lechuga.

TAKOKARAMI MAKI

Este roll es super especial. Por dentro pulpa de
cangrejo, langostino empanizado y palta. Por fuera
salmén y coronado con tartar de pulpo en salsa
acevichada.

HIRO ROLL

Este roll lo hacemos tempura por fuera. El relleno
tiene langostino empanizado y queso crema.
Finalmente lo coronamos con tartar de salmén,
salsa tare y piel crocante de salmén. Simplemente
un deleite para el paladar.

SPICY CRAB MAKI

Por dentro langostino empanizado y palta. Por fuera
pulpa de cangrejo en salsa tobanyan sopleteado
para darle un toque ahumado.

CRUNCHY ROLL

Relleno con langostino empanizado, conPre]o y
palta. Coronado con piel crocante de salmén y
salsa de frutos rojos picante.

GIROTONO ROLL

iNuestro nuevo roll!

Por fuera alga nori y por dentro lleva langostino
apanado, tartar de langostino y pepino.

Toppinrg: Guacamole con jalapefio, atin en salsa
agridulce, chalaquita, quinua e hilos de camote.

SHOWA ROLL

iNuestro nuevo roll!

Relleno de langostino empanizado y palta coronado
con pulpa de cangrejo con un sabor ligeramente
picante.

PASSION ROLL

Por dentro langostino empanizado y palta. Por fuera
atun bafiado en una fresca salsa de maracuyd.
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HANZO SIGNATURE DISHES

HANZO SAUTE

Salteado de lomo fino, langostino y shiitake con verduras en salsa de
soya balsdmica.

BEEF TERIYAKI

Laminas de lomo fino salteadas al wok, baiadas en salsa teriyaki de
|€| casa, presentado a la plancha y coronado con semillas de ajonjolf
anco.

UDON SALTADO NIKKEI

Este plato marca el encuentro entre el Japén y el Perd. A los fideos
[GFoneses lo juntamos en el wok con nuestro tradicional lomo saltado.
IEl resultado un plato de exportacién!.

CHICKEN TERIYAKI

Dados de pollo salteados al wok, bafiados en salsa teriyaki de la casa y
coronado con semillas de ajonijoli.

ARROCES SALTEADOS

S/. 45

S/. 45

S/. 41
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HANZO RICE

iEste arroz salteado es tan bueno que lo bautizamos con nuestro
nombre!

Es un arroz salteado con un mix de mariscos (Lcn?os’rinos, calamares),
pimientos, hongos shiitake Y holantao. Todo lo salteamos al wok con
salsa de ostién'y nuestra salsa secreta.

CHAUFA NIKKEI :

Tradicional plato de los chifas peruanos. iNosotros lo fusionamos y le
dimos nuestro toquel.

Lo salteamos con pollo, panceta de cerdo y langostinos.

YAKIMESHI

El perfecto acompanante para platos con sabor intenso. Este arroz da
el perfecto balance a los sabores de nuestros exquisitos platos Beef
Teriyaki o Hanzo Saute.

Este arroz salteado de sabor ligero estd elaborado con verduras y
pecanas.

VEGGIE RICE

Arroz aromético salteado con verduras y champifiones marinados, con
un ligero toque de curry rojo.
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PROMOCIONES

PAQUETES
BOX SIGNATURE

Esta coéo contiene los makis signatures de Hanzo: Hanzo roll, Takokarami
maki, Crunchy roll, Spicy crab maki, Girofonno, Hiro roll, Passion roll y
Showa maki. IUnas delicias que no parards de disfrutar!

HANZO PREMIUM BOX

iCon este Box podras disfrutar lo mejor de nuestra barra de sushil.
10 piezas de sashimi, 8 piezas de nigiris sushi y 4 medios rolls clésicos
gcevichado, avocado, fried roll e inka maki).

orfes de sashimi variados (Salmén, attn o bonito, pescado blanco y
mariscos).
Nigiris variados (Salmén, atdn, pescado blanco y mariscos).

BOX CLASICOS

Una caja con 8 medios makis clésicos (48 piezas). Prueba nuestro :
acevichado, avocado, Fried Roll, Fried chicken teriyaki roll, Spicy tuna, Jun
Maki, inka maki y Sierra Maki. Esta caja te llenard de felicidad!

COMBINACIONES PARA 1
ACEVICHADO

Con esta combinacién degustards nuestro famoso maki Acevichado (6
piezas), nuestro arroz salteado Yakimeshi y podrds escoger el plato de fondo
entre esfas tres opciones: Beef Teriyaki, Hanzo Saute o Chicken Teriyaki.

FRIED ROLL

Esta combinacién fe trae el Fried roll (6 Fiezos), nuestro arroz salteado
Yokimeshi y podrds escoger el plato de fondo entre estas tres opciones: Beef
Teriyaki, Hanzo Saute o Chicken Teriyaki.

TAKOKARAMI

Con esta combinacién podrés degustar un maki creacién exclusiva de
Hanzo. Takokarami maki (6 piezo%, nuestro arroz salteado Yakimeshi y

un plato de fondo entre estas tres opciones: Beef Teriyaki, Hanzo Saute o
Chicken Teriyaki.

*Takokarami maki: Por dentro pulpa de cangrejo, langostino empanizado y
palta; por fuera salmén y tartar de pulpo en salsa acevichada con un toque
de picante.

AVOCADO

Prueba esta combinacion y de%qsfa de nuestro maki Avocado (6 piezas),
nuestro arroz salteado Yakimeshi y escoc&e el plato de fondo entre estas tres
opciones: Beef Teriyaki, Hanzo Saute o Chicken Teriyaki.

BEBIDAS
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AGUA SAN MATEO
COCA COLA
COCA COLA ZERO
INCA KOLA

INCA KOLA ZERO
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VIVE LA EXPERIENCIA

SAN IsIDRO

En Hanzo adaptamos lo mejor de la gastronomia japonesa al estilo de
vida y gusto peruano, creando un nuevo estilo gastronémico.

La innovadora fusién de técnicas culinarias e insumos japoneses y la

vasta variedad de nuestros recursos hacen posible que brindemos a

nuestros clientes una odisea de sabores. Desde platillos tradicionales

japoneses hasta preparaciones Unicas, creadas especialmente para
complacer a los paladares mads exigentes.

Av. CONQUISTADORES 598, SAN IsIDRO - Lima
Reservas: (01) 422 - 6367

Siguenos en nuestras redes sociales:

@hanzo_san_isidro n @hanzosanisidro



